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Melkveehouderij Kenter in Bergen bestaat al zo’'n 65

jaar. Sinds kort kun je er als particulier melk, yoghurt
en Beemsterkaas kopen. Verser kan niet!
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V.L.n.r. Jos, Loekie, Alien, Ger
en Mieke Kenter. Wie over de
Baakmeerdijk rijdt, kan de
Bergense Melk Salon niet
missen door het grote bord

inde tuin.

e Baakmeerdijk is een smalle,

bochtige weg die door de wei-

landen leidt, tussen de Kogen-

dijk en Bergen. Wie ‘m afrijdt,

kan boerderij Kenter en de Ber-

gense Melk Salon niet missen:
een groot bord aan de kant van de weg lokt fiet-
sers en automobilisten heterf op, om verse
melk, yoghurt en kaas te komen kopen. Eenmaal
op het erf word je (met wat geluk) begroet door
de vriendelijke zwarte labrador Loekie. Tiental-
len zwaluwen vliegen rond en scharrelen in de
dakgoten van de stal. In het weiland staat een
deel van de 90 koeien en hetjongvee. Vanuit de
stal klinkt af en toe wat geloei: klein oproer on-
der de rest.

MELK SALON De boerderij bestaat al zo'n
65 jaar en wordt gerund door Alien en Ger Ken-
ter, die het bedrijf overnamen van de ouders van
Alien. Sinds kort helpen twee van hun vier kin-
deren, Mieke (26) en Jos (28), mee op de boer-
derij. Mieke vertelt: ‘Ik werk een dag per week
hier, en de rest van de week als muziekdocent
op het Bonhoeffercollege in Castricum. Maar ik
ben hier ook vaak in het weekend, want er is al-
tijd wel wat te doen. Vorig jaar ben ik met de
Bergense Melk Salon begonnen. Eerst hadden
we alleen de melktap. Daarmee kun je zelf su-
perverse, lekker gekoelde melk kopen voor een
euro per liter. Sinds dit voorjaar hebben we ook
een machine waaruit je, net als bij een snoepau-
tomaat, verse yoghurt en kaas kunt kopen. Nog
lang niet iedereen weet dat de Bergense Melk
Salon bestaat, dus ik post regelmatig iets op Fa-
cebook en Instagram.’

HANDELSGEEST Naast melk, yoghurt en
kaas verkoopt Kenter in de lente tomatenplant-
jes en in de zomer sier- en eetpompoenen. De
pompoenen van straks zijn nu nog kleine stekjes
in potjes in de tuin achter het woonhuis, maar in
de zomer staan ze opgestapeld op het erf. De

verkoop zorgt voor een gezellige aanloop. ‘We
leveren 820.000 liter melk per jaar aan Cono,
onze fabriek in de Beemster,’ vertelt Alien Ken-

ter. ‘Voor het geld doen we dat dus allemaal niet.

Ik denk dat het mijn handelsgeestis”, grinnikt
ze. “De mensen komen hier toch langs, dus
waarom dan meteen niet wat meenemen van de
boerderij?’

OVERNAME Zoon Jos werkt sinds januari
vier dagen per week op de boerderij en daar-
naast ook nog in de horeca. “Ik probeer een jaar

lang uit hoe het is om hier te werken,’ legt hij uit.

‘Ik heb de Hogere Hotelschool gedaan, en was
helemaal niet van plan om hier aan de slag te
gaan, maar het buitenleven trok toch. Vandaar
deze constructie. Zo maak ik alle seizoenen

VLAKBLJ ALKMAAR
De Bergense Melksa-
lon is te vinden aan de
Baakmeerdijk 15 in
Bergen, op zo'n 20
fietsminuten vanaf het
centrum van Alkmaar.
Een kind kan de was
doen: je kunter met
cash en pin betalen en
zelf je melk tappen, of
je yoghurt en kaas uit
de automaat halen.
Kijk ook op
www.facebook.com/d
ebergensemelksalon/
www.instagram.com/b
ergense_melksalon.
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Links: De pompoenen van
de zomer zijn nu nog stek
jes in potjes in de achter
tuin. Boven: V.Ln.r. Mieke
Kenter, Jos Kenter en Timo

de Witte (Rabobank).



In de Bergense Melk Salon
kun je zelf je yoghurt en kaas
uit de automaat halen en je
melk tappen, maar de fami
lie Kenter helpt je natuurlijk

graag.

'Speciaal voor agrari-
sche bedrijfsopvolging
ontwikkelden we een
Rabo miniMaster, die
bestaat uit acht sessies.'
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mee.’ Over een eventuele overname van de boer-
derij van hun ouders willen Jos en Mieke zich al-
leen maar heel voorzichtig uitlaten. Eerst willen
ze allebei goed kijken of het bij ze past, het
melkveehouderschap. ‘Daarna zien we wel weer
verder, zeggen ze.

RABOBANK EN BEDRLUUJFSOPVOL-
GING De firma Kenter bankiert bij de Rabo-
bank. Accountmanager Food & Agri Timo de
Witte: ‘Een overname door Mieke en Jos is nu
nog niet aan de orde, maar uiteraard gaan we
daar graag met ze over in gesprek. Het is altijd
leuk om te zien dat een nieuwe generatie zich
aandient. Ondersteunen en faciliteren van be-
drijfsopvolging is een belangrijk speerpunt in
onze dienstverlening. Zo adviseren onze vermo-
gensmanagers de overdragers met bijvoorbeeld
een Financieel Plan of een Estate-Planning en
kan het Agrarische Specialistenteam adviseren
over de invulling van de financieringsbehoefte.
Speciaal voor jonge agrariérs hebben we een
Rabo MiniMasters Agrarische bedrijfsopvolging
in de melkveehouderij ontwikkeld. Die bestaat
uit 8 intensieve dagen voor melkveehouders die
het bedrijf van hun ouders willen overnemen,
waarop we zowel de harde als de zachte kant
van de bedrijfsvoering behandelen. Ook facilite-
ren we kennisdeling onder agrariérs met het
platform Globalfarmers.com, een online com-
munity speciaal voor onze klanten. De commu-
nity is wereldwijd, waardoor je als boer in Au-
stralié heel makkelijk kunt leren van innovaties,
marktontwikkelingen en trends uit Nederland
en andersom. Mooi toch?



